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Informateur :Christian Deluche, secrétaire de Mémoire Fruitiere Des Charentes.

Auteur de la vue :

NOM de la pomme : Jaune de Francois 1%

ORIGINE : Inconnue

SYNONYMES :

MATURITE-CONSOMMATION : Septembre-octobre a décembre

FORME : Cette pomme conique, légérement dissymétrique a une hauteur et
largeur égales a environ 6 cm, une masse moyenne de 110g. Sa couronne est
mamelonnée.

EPIDERME : Legerement huileux de couleur jaune lavé de traces rouge sur
I'assiette

CUVETTE du PEDONCULE : Assez profonde
PEDONCULE : Court

CUVETTE de L’@IL : Peu profonde a profonde. Plissée.
L’EIL :

CHAIR : Blanche, tendre mais pas farineuse, parfum discret, sucrée et acidulee.



CRITERE SPECIAL :

LOGES : Triangulaires ouvertes sur la cavité centrale
EPOQUE DE DEBUT DE FLORAISON :

OBSERVATIONS :

REFERENCES : choisel Jean-Louis, réf. MFDC 161

BIBLIOGRAPHIE ou INFORMATEUR : Mémoire Fruitiere Des Charentes (MFDC)



